
Weihnachtsmenü  25.12./26.12.2026

Burratina�su�Carpaccio�di�Barbabietola
Burratina auf mariniertem Rote-Beete-Carpaccio 
         geröstete Pinienkerne und Basilikumöl 

*

Crema�di�Sedano�Rapa�con�Castagne

Hauptgerichte zur Auswahl

Anatra�all`Arancia
Barbarie Entenkeule und Brus

Schwein�letröllchen gefüllt mit Walnusspesto, Thymian und Ricotta

t / Orangensauce
l / Apfelrotkraut

*

lnvoltini�di�Maiale�con�Pesto�di�Noci�
Marsala-Sauce

Safran-Gnocchi / winterliches Gemüse

*

Stufato�di�Manzo�
Zart geschmortes Rinderragout 

- in Rotweinsauce und mediterranen Kräutern -
e / winterliches Gemüse

*

Filetti�di�Orata
Zitronen-Kardamon-Sauce 

Spinat-Strozzapreti 

geschwenkt in Salbeibutter 

*

*

Tortelli�di�Zucca�alla�Mantova

Lebkuchen-Semifreddo

Kürbistortelli mit feiner Amaretti-Parmesan-Füllung 

Punschp�aumenragout 

Dessert

4-Gänge-Menü�57,00�€�p.�P.
(Entenbraten)

4-Gänge-Menü�55,00�€�p.�P.
(Rinder-Ragú)

*

4-Gänge-Menü�55,00�€�p.�P.
*

Vegetarisches�Menü
4-Gänge-Menü�45,00�€�p.�P.

(Pasta)

*

Selleriecremesuppe mit karamellisierten Würzmarononen

www.divino-celle.de

4-Gänge-Menü�52,00�€�p.�P.

*

*


